Abstract ofDE4421882 

The slaughtered animal limbs, esp. poultry legs, include thigh (21), knee joint (25) and lower 
leg (23). They are held at one end of the thigh bone, aligned in relation to the knee joint plane. 
The flesh (26) wrapping the bone behind the limb is sliced off, in a cut running essentially 
perpendicular to this plane. Sinews and skin are first separated at the far end of the limb; the 
flesh cladding (26) may be stripped locally from the bone at both ends. Both the method and 
appts. are claimed. 
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© Verfahren und Einrichtung zum Losen des Fleisches von den Knochen tierischer Extremitaten 

© Gegenstand dor Erfindung ist ein Verfahren zum Vorberei- 
ten des Abldsens des Fleisches von den Extremitaten eines 
geschlachteten Tieres, insbesondere der Beine von Geftugel, 
sowie eine Einrichtung zur DurchfQhrung des Verfahrens. 
Kennzeichen dieses Konzeptes ist, daB das Flelsch zunachst 
langs der Ruckseite der Extremitfit vom proximalen Ende 
zum distalen Ende hin verlaufend zumindest pertieH von der 
Knochenstruktur geidst wird und dann die die Knochenstruk- 
tur umgebende fleischhulie durch einen von auBen in die so 
erzeugte Kavitat gefuhrten Einschnitt aufgetrennt wird. Das 
partielie Losen des Fleisches geschieht durch ein gebogenes 
spieBformiges Element, das im Bereich des proximalen 
Endes der Extremitat zwischen Muskelfleisch und Knochen 
eingefuhrt und langs der Ruckseite der Knochenstruktur bis 
zum distalen Ende vorgeschoben wird. Das spie&fdrmige 
Element dient anschlieBend einem Messer als Schnittgegen- 
lage, das von auBen gefuhrt die die Knochenstruktur 
umgebende Fleischhulie auftrennt. 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zum Vorbereiten 
des Ablosens des Fleisches von den Extremitaten eines 
geschlachteten Tieres, insbesondere der Beine von G - 
flQgel, weiche im Bereich des Korpergelenkes von der 
Karkasse abgetrennt sind, sowie eine Einrichtung zur 
DurchfUhrung des Verfahrens. 

Aus der US-A-5.228.881 ist eine Einrichtung zum Ent- 
fernen des Fleisches von Ober- und Unterschenkeln von 
Geflagelbeinen bekannt, weiche eine erste Teilvorrich- 
tung zum Aufschneiden des Fleisches langs einer Seite 
des Ober- und Unterschenkels umfafit Die mit dieser 
Teilvorrichtung ausf Qhrbare Bearbeitung dient der Vor- 
bereitung zum Ablosen des Fleisches von den Schen- 
keln. Zu diesem Zweck wird das distale Ende Oder der 
Knochel eines Beines in einer Klammer gehalten und 
das Bein an seiner inneren Flanke gestutzt langsgerich- 
tet einem Schneidaggregat mit einem festen Messer mit 
Stirnschneide und einem parallel dazu oszillierenden 
Messer zugefQhrt Das feste Messer wird dabei im Be- 
reich der Klammer und neben dem Unterschenkelkno- 
chen in das Fleisch einstechend gesteuert und aufgrund 
der Vorbewegung des Beines an der ruckseirigen Kno- 
chenstruktur entiangbewegt, wobei das oszillierende 
Messer fur das Aufschneiden des Fleisches langs der 
Knochenstruktur sorgen soIL 

Eine FQhrung des Messers in der erforderlichen exak- 
ten Weise ist zumindest im Bereich des Kniegelenkes 
praktisch nicht moglich, da dort sowohi unumganglich 
zu durchtrennende Sehnen als auch weiche Knorpel in 
das Muskelfleisch eingebettet sind, so daB dem Messer 
die Orientierung fehlt Daher ist es nicht zu vermeiden, 
daB diese Knorpel haufig angeschnitten oder abge- 
schabt werden, und solche Teile spater durch aufwendi- 
ge Trimmarbeit aus dem Fleisch entfernt werden mQs- 
sen. Darfiber hinaus ist die bekannte Einrichtung sehr 
aufwendig und erfordert hochqualifiziertes Bedienungs- 
personal zur Aufrechterhaltung der Funktion. 

Es die Aufgabe der Erfindung, die die Knochenstruk- 
tur umgebende FleischhGlle derart aufzutrennen, daB 
praktisch keine Trimmarbeit erforderlich ist und daB 
der Bauaufwand und Funktionsablauf wesentlich ver- 
einfacht ist. 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB durch Anwen- 
dung eines Verfahren gelost, welches darin besteht, daB 
die die Knochenstruktur umgebende Fleischhulle im 
ruckseitigen Bereich der Extremitat und zumindest be- 
reichsweise von der Knochenstruktur abgeldst und 
durch einen im wesendichen in zu der Gelenkebene 
senkrecht und langs der ruckseitigen Knochenstruktur 
verlaufenden Schnitt auf getrennt wird, wobei vor 
Durchfuhrung des Verfahrens eine Trennung der Seh- 
nen und Haute im Bereich des distalen Endes der Extre- 
mist erfolgen kann. 

Dieses Verfahren ist vorteilhaft mittels einer Einrich- 
tung praktizierbar, die gekennzeichnet ist durch eine 
Halterung zum Fixieren der zu bearbeitenden Extremi- 
tat im Bereich mindestens eines der Enden der Schen- 
kelknochen, mindestens ein von dem Ende bzw. den 
Enden der Schenkelknochen her in die Grenzschicht 
zwischen Muskelfleisch und Knochen einffihrbares und 
langs der Ruckseite der Knochenstruktur fuhrbares 
spieBfdrmiges Element und eine Schneideinrichtung 
zum Auftrenn n der die Knochenstruktur umgeb nden 
Fleischhalle mit mindestens einem in einer im wesendi- 
chen senkrecht zu der G 1 nkebene der Extremitat und 
langs deren Knochenstruktur gefQhrten Messer, und bei 



der zusatzlich eine Trenneinrichtung fQr die Sehnen im 
Bereich des distalen Endes der Extremist angeordnet 
sein kann. 

Die Anwendung dieses Konzeptes ergibt eine Reihe 
5 wesendicher Vorteile. So wird eine Streckung des Beu- 
gewinkels zwischen Ober- und Unterschenkel auf ein 
einheitliches MaB erreicht, so daB dadurch eine Verein- 
heitlichung der in der Praxis auftretender Beugewinkel 
erfolgt Weiter ergibt sich eine Fixierung des Beugewin- 
io kels und eine definierte Position ierung, so daB eine ex- 
akte Bearbeitung ohne weiteren MeB- und EinsteUauf- 
wand moglich ist 

SchlieBlich ist bei Anwendung eines einzigen spieB- 
fdrmigen Elementes ein weiterer Vorteil gegeben, der in 
is der Nutzung des Umstandes liegt, daB sich dem spieB- 
fdrmigen Element bei dessen EinfQhren anatomisch be- 
dingt unterschiedliche Widerstande entgegenstellen. So 
IaBt sich z. B. aus dem durch starke Bindung zwischen 
Muskel und Knochen verursachten Anstieg der Ein- 
20 dringkraft des spieBfarmigen Elementes im distalen Ge- 
lenkbereich eine MeBgrSBe ableiten, die in Verbindung 
mit dem zuruckgelegten Eindringweg ein MaB fur die 
Gesamtlange der bearbeiteten Extremitat ergibt. 
Weitere vorteilhafte Verfahrens- und Ausfuhrungs- 
25 merkmale sind den UnteransprQchen entnehmbar. 

Die Erfindung wird nachstehend anhand eines in der 
Zeichnung dargestellten AusfQhrungsbeispiels naher er- 
lautert Es zeigen 
Fig. 1 ein GeflQgelbein in Bearbeitungsposition mit 
30 einem SpieBwerkzeug umfassend ein spieBfdrmiges 
Element in Ansatz- und Aktivstellung, vereinfacht und 
"giasern" dargestellt, 

Fig. 2 das GeflQgelbein entsprechend Fig. 1 mit ei- 
nem modifizierten, zwei spieBformige Elemente umfas- 
35 senden SpieBwerkzeug in Ansatz- und Aktivstellung, 
Fig. 3 bis 6 jeweils Querschnitte durch das Geflugel- 
bein nach Fig. 1 langs der Schnittlinie A-A mit unter- 
schiedlichen Ausfuhrungen des SpieBwerkzeuges. 
In einem nicht naher dargestellten Gestell einer Bear- 
40 beitungsmaschine fur GeflQgelbeine 20 ist, wie in Fig. 1 
angedeutet, ein Forderer 1 mit in geeigneter Weise an 
diesem bef estigten Halteelementen 2 zur Halterung der 
GeflQgelbeine 20 angeordnet Die zu bearbeitenden Ge- 
flQgelbeine 20 umfassen die komplette Extremitat aus 
45 Oberschenkel 21 und Unterschenkel 23 die durch das 
Kniegelenk 25 miteinander verbunden und von einer 
Fleischhulie 26 umgeben sind. Wie gezeigt, kann auch 
noch ein Teil des FuBknochens 27 mit dem distalen Ge- 
lenkkopf 28 des Unterschenkelsknochens 24 verbunden 
50 sein. 

Die Halteelemente 2 sind gabelfdrmig ausgebildet, 
wobei die Gabel so dimensioniert ist, daB das GeflQgel- 
bein 20 an dem proximalen Gelenkkopf 29 des Ober- 
schenkelknochens 22 oder dem sich verdickenden Rest 
55 dieses Gelenkkopf es 29 gehalten wird. 

Der Bahn des Halteelementes 2 ist ein SpieBwerk- 
zeug 3, bestehend aus einem spieBfdrmigen Element 4 , 
zugeordnet, das urn eine sich senkrecht zu der Gelenk- 
ebene der GeflQgelbeine 20 erstreckende Achse 5 
60 schwenkbar ist Das spieBfdrmige Element 4 ist bogen- 
formig ausgestaltet, wobei der Bogen einem Kxeisbahn- 
abschnitt folgt, in dessen Mittelpunkt die Achse 5 ange- 
ordnet ist Der Radius des Bogens ist dabei in Annahe- 
rung an den natQrlichen Beugewinkel des Kniegelenkes 
65 23 gewahlt, so daB das spi Bformig Element 4, wie in 
Fig. 1 gez igt, in Aktivstellung den distalen und proxi- 
malen Endbereich von Oberschenkelknochen 22 und 
Unterschenkelknochen 24 sowie das Kniegelenk 25 tan- 
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giert Urn die Achse 5 ist writer eine Schneideinrichtung 
6, umfassend ein angetriebenes Kreismesser 7, schwenk- 
bar gelagert Dabei ist das Kreismesser 7 mit seiner 
Schnittebene so ausgerichtet, daB diese tangential zu 
der auBeren Fiache des spieBfdrmigen Elementes 4 ver- 
Jauft Die Schwenkbewegung der Schneideinrichtung 6 
kann durch einen nicht gezeigten hubeinstellbaren 
Schwenktrieb und die Schwenkbewegung des spieBfdr- 
migen Elementes 4 durch einen bezQglich Winkelschritt 
und Drehmoment Qberwachten Stelltrieb 8 erfolgen. 

Entsprechend der AusfQhrung der Einrichtung nach 
Fig. 2 ist das Gefliigelbein 20 sowohl im Bereich des 
distalen Gelenkkopfes 28, als auch des proximalen Ge- 
lenkkopfes 29 durch je ein gabelf6rmiges Halteelement 

2.1 und 2*2 gehalten, die in geeigneter Weise Bestandteil 
des F6rderers 1 sind. Der Bahn dieser HalteelementeZl 
und 2.2 ist jeweils ein spieBfdrmiges Element 4.1 bzw. 

4.2 zugeordnet, die jeweils im wesentlichen in Richtung 
der Langserstreckung des Unterschenkelknochens 24 
bzw. des Oberschenkelknochens 22 bewegbar sind. Da- 
bei sind die Bahn der Halteelemente 2.1 und 23 und die 
Bewegungsbahn der spieBfdrmigen Elemente 4.1 und 
4.2 so aufeinander abgestimmt, daB diese bei Aktivie- 
rung mit ihren vorausweisenden spitzen Enden 9 unmit- 
telbar neben dem distalen 28 bzw. proximalen Gelenk- 
kopf 29 in die FleischhQlle 26 eindringen. Weiter ist in 
H6he der Bahn des distalen Gelenkkopfes 28 eine Seh- 
nentrennvorrichtung 11 angeordnet, die in bekannter 
Weise mit um den Unterschenkelknochen 24 herum ge- 
fOhrten, vorzugsweise angetriebenen Messern 12 ausge- 
stattet ist 

Die Schneideinrichtung 6 ist entsprechend der Ver- 
wendung bei der Ausfuhrung nach Fig. 1 langs der Bahn 
der spieBfdrmigen Elemente 4.1 und 4.2 bewegbar aus- 
gefOhrt und kann auch aus zwei Schneideinheiten beste- 
hen, wobei jeweils eine Einheit dem spieBfdrmigen Ele- 
ment 4.1 und 43 zugeordnet ist und die Kreismesser 7 
jeweils mit ihrer Schnittebene so ausgerichtet sind, daB 
diese jeweils tangential zu der auBeren Fl£che des ent- 
sprechenden spieBfdrmigen Elementes 4.1 bzw. 43 ver- 
lauft Die Bewegung der spieBfdrmigen Elemente 4.1 
und 43 und der Schneideinrichtung 6 kdnnen jeweils 
durch nicht gezeigte hydraulisch oder pneumatisch be- 
treibbare Kolben-Zylinder-Einheiten erfolgen. 

Entsprechend Fig. 5 und 6 kann jedes spieBfdrmige 
Element 4, 4.1 oder 43 mit einer seitlichen Schneide 10 
versehen sein, die beim Eindringen der spieBfdrmigen 
Elemente in die FleischhOlle 26 deren teilweise Auftren- 
nung bewirken. In Verbindung damit kdnnen die Kreis- 
messer 7 der Schneideinrichtung 6 zum Auftrennen der 
FleischhOlle 26 durch eine Andrflckrolle 13 ersetzt wer- 
den, die unter Andruck gegen die Schneide 10 fiber die 
Flanke des GeflOgelbeins 20 fOhrbar ist, so daB ein voll- 
standiges Auftrennen der FleischhOlle von innen nach 
auBen erfolgt 

Die erfindungsgemfiBe Einrichtung arbeitet wie folgt: 
Nachdem entsprechend Fig. 1 ein zu bearbeitendes Ge- 
fliigelbein 20 mit seinem proximalen Gelenkkopf 29 in 
ein Halteelement 2 eingehangt wurde, wird dieses durch 
den Fdrderer 1 in eine Position vorbewegt, in der die 
Gelenkebene des GeflOgelbeins 20 mit der Schwenk- 
ebene des SpieBwerkzeuges 3 Obereinstimmt und die 
ROckseite des GeflOgelbeins 20 dem SpieBwerkzeug 3 
zuweist. In dieser Position wird das GeflOgelbein 20 
durch nicht gezeigte Ausricht- und Stfltzelemente fi- 
xiert, die auf geeignete Weise mit dessen Flanken und 
der Vorderseite in Kontakt gebracht werden. Danach 
wird das Spi Bwerkz ug 3 in Schwenkbew gung v r- 
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setzt, was bewirkt, daB das vorausweisende spitze Ende 
9 des spi Bfdrraigen Elementes 4 an der Ruckseite und 
in unmittelbarer Nahe des proximalen Gelenkkopfes 29 
in das Muskelfleisch eindringt 
5 Im weiteren Verlauf der Schwenkbewegung sucht 
sich das spieBfdrmige Element 4 seinen Weg langs der 
rQckseitigen Knochenstruktur, wobei das GeflOgelb in 
20 eine gewisse Streckung erfahrt, der es sich zu wider- 
setzen strebt, so daB das spitze Ende 9 des spieBfdrmi- 
io gen Elementes 4 wahrend seines Vorschubes gegen die 
Knochenstruktur gedrangt gehalten wird Der Vor- 
schub wird steuertechniscb beendet, wenn das spitze 
Ende 9 in den Bereich des distalen Gelenkkopfes 28 
gelangL Dabei wird der Anstieg der Schwenkkraft aus- 
15 gewertet, der dadurch zustandekommt, daB die Muskeln 
in diesem Bereich sehr stark mit dem Knochen verbun- 
den sind. Eine zusatzliche meBtechnische Auswertung 
des bis dahin zurOckgelegten Schwenkweges des SpieB- 
werkzeuges 3 ergibt gleichzeitig eine MeBgrdBe fQr die 
20 Lange des bearbeiteten GeflOgelbeins 20. 

Nach diesem Arbeitsschritt wird nun die Schneidein- 
richtung 6 aktiviert, indem diese gegen das spieBfdrmige 
Element 4 bewegt wird Dabei kann die Schnittiefe des 
Kreismessers 7 so gesteuert werden, daB es beispiels- 
25 weise erst proximaiwarts hinter dem distalen Gelenk- 
kopf 28 in die FleischhOlle 26 eintaucht und im Bereich 
des proximalen Gelenkkopfes 29 austaucht Wahrend 
des Schnittverlaufs wird das Kreismesser 7 an der der 
Knochenstruktur zugewandten AuBenfl&che des spieB- 
30 fdrmigen Elementes 4 gefuhrt, wobei dieses als Schnitt- 
gegenlage f ungiert 

Der Querschnitt des spieBfdrmigen Elementes 4 kann 
entsprechend Fig. 3 bis 5 je nach Tierart und -grdBe 
unterschiedlich gewahlt werden. Auch kann di 
35 Schneideinrichtung 6 durch ein in dem Endbereich d s 
spieBfdrmigen Elementes 4 integriertes Messer ersetzt 
werden, welches von auBen so steuerbar ist, daB dessen 
Schneide beim ROckzug des spieBfdrmigen Elementes 4 
aus dem GeflOgelbein 20 seitlich ausgestellt und die 
40 FleischhOlle 26 wahrend des RQckzugs von innen her auf 
getrennt wird 

Bei der Einrichtung entsprechend Fig. 2 wird das so- 
wohl an seinem distalen 28, als auch proximalen Gelenk- 
kopf 29 gehaltene GeflOgelbein analog zu der vorbe- 
45 schriebenen Vorgehensweise in Position gebracht und 
fixiert. Sodann wird die Sehnentrennvorrichtung 11 ak- 
tiviert, die damit auf geeignete Weise im Bereich des 
distalen Gelenkkopfes 28 einen Rundumschnitt um den 
Unterschenkelknochen 24 herum durchfOhrt und dab i 
50 die dort befindlichen Sehnen und Haute trennt An- 
schliefiend wird das SpieBwerkzeug 3 aktiviert, was be- 
wirkt daB die spieBfdrmigen Elemente 4.1 und 43 mit 
ihren vorausweisenden spitzen Enden 9 jeweils an der 
ROckseite und in unmittelbaren Nahe des proximalen 29 
55 bzw. distalen Gelenkkopfes 28 in das Muskelfleisch ein- 
dringen. Dabei wird ihre Eindringtiefe zweckmafliger- 
weise so gesteuert, daB sich die voraus lauf enden spit- 
zen Enden 9 im Bereich des Kniegelenkes 25 treffen. 
Nach diesem Arbeitsschritt wird die Schneideinrich- 
60 tung 6 aktiviert, wobei der Schnitt zum Auftrennen der 
FleischhQlle 26 Iftngs der der Knochenstruktur zuge- 
wandten AuBenflachen der spieBfdrmigen Elemente 4.1 
und 43 unter Nutzung derselben als Schnittgegenlage 
verlauft 

65 Dies r Schnitt zum Auftrennen der FleischhOlle 26 
kann gemSB Fig. 6 durch Verwendung von spieBfdrmi- 
gen Elementen mit seitlicher Schneide 10 erfolgen, in- 
d m nach Einfuhren dieser Elemente eine AndrOckrolle 
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13 unter Andruck Qber die Flanke des Geflugelbeins 20 
gefQhrt und so das Qber der Schneide 10 Iiegende Mus- 
keifleisch gegen diese gedrangt wird. 

Bezugszeichenliste 5 

1 Forderer 

2 Halteelement (2.1 u. Z2) 

3 SpieBwerkzeug 

4 spieBformiges Element (4.1 u. 4.2) 10 

5 Achse 

6 Schneideinrichtung 

7 Kreismesser 

8 Stelltrieb 

9 spitzes Ende 

10 Schneide 

11 Sehnentrennvorrichtung 

12 Messer 
13Andr0ckroIle 

20GeflQgelbein 20 

21 Oberschenkel 

22 Oberschenkelknochen 

23 Unterschenkel 

24 Unterschenkelknochen 

25 Kniegelenk 

26 FleischhQlie 

27 FuBknochen 

28 distalen Gelenkkopf (von 23) 

29 proximaler Gelenkkopf (von 22) 

Patentanspruche 

1. Verfahren zum Vorbereiten des Abldsens des 
Fleisches von den Extremitaten geschJachteter Tie- 
re, insbesondere der Beine von GeflQgel, bestehend 35 
im wesentlichen aus Oberschenkel (21), Unter- 
schenkel (23) und diese verbindendem Kniegelenk 
(25) wobei die Extremitaten im Bereich des K6r- 
pergelenkes von der Karkasse abgetrennt und zum 
Zwecke der Bearbeitung mindestens im Bereich ei- 40 
nes Endes der Schenkelknochen und bezOglich der 
Lage der Gelenkebene ausgerichtet gehalten sind, 
dadurch gekennzeichnet, daB die die Knochen- 
struktur umgebende FleischhQlie (26) im ruckseiti- 
gen Bereich der Extremitat und zumindest be- 45 
reichsweise von der Knochenstruktur abgelost und 
durch einen im wesentlichen in zu der Gelenkebene 
senkrecht und langs der riickseitigen Knochen- 
struktur verlauf enden Schnitt aufgetrennt wird. 

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 50 
zeichnet, daB vor DurchfOhrung des Verfahrens 
nach Anspruch 1 eine Trennung der Sehnen und 
Haute im Bereich des distalen Endes der Extremitat 
erfolgt. 

3. Verfahren nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge- 55 
kennzeichnet, daB das bereichsweise Ablosen der 
FleischhQlie (26) von der Knochenstruktur vom 
proximalen und distalen Ende der Extremitat her 
erfolgt. 

4. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 6 o 
zeichnet, daB das bereichsweise Ablosen der 
FleischhQlie (26) von der Knochenstruktur vom 
proximalen Ende der Extremitat her bis in den Be- 
reich des distalen Endes erfolgt. 

5. Verfahren nach einem d r AnsprOche 1 bis 4, 65 
dadurch gekennzeichnet, daB der Schnitt zum Auf- 
trennen der FleischhQlie (26) von dem der Kno- 
chenstruktur abgelosten Bereich her nach auBen 
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gefUhrtwird. 

6. Verfahr n nach einem der AnsprOche 1 bis 4, 
dadurch gekennzeichnet, daB der Schnitt zum Auf- 
trennen der FleischhttUe (26) v n aufien her in den 
von der Knochenstruktur abgeldsten Bereich ge- 
fflhrtwird. 

7. Einrichtung zur DurchfOhrung des Verfahr ns 
nach Anspruch 1, gekennzeichnet durch 

— eine Halterung zum Fixieren der zu bear- 
beitenden Extremitat im Bereich mindestens 
eines der Enden der Schenkelknochen, 

— mindestens ein von dem Ende bzw. den En- 
den der Schenkelknochen her in die Grenz- 
schicht zwischen Muskelfleisch und Knochen 
einf Qhrbares und lings der ROckseite der Kno- 
chenstruktur fOhrbares spieBformiges Element 
(4,4.1,4.2) und 

— eine Schneideinrichtung (6) zum Auftren- 
nen der die Knochenstruktur umgebenden 
FleischhQlie (26) mit mindestens einem in einer 
im wesentlichen senkrecht zu der Gelenkebe- 
ne der Extremitat und langs deren Knochen- 
struktur gef Qhrten Messer. 

8. Einrichtung nach Anspruch 7, gekennzeichnet 
durch die zusatzliche Anordnung einer Trennein- 
richtung (11) fur die Sehnen und Haute im Bereich 
des distalen Endes der Extremitat. 

9. Einrichtung nach Anspruch 7 oder 8, bei der die 
Halterung zum Fixieren der zu bearbeitenden Ex- 
tremitat je ein im Bereich des proximalen und des 
distalen Endes der Schenkelknochen angreifende 
Halteelement (2.1, Z2) aufweist, gekennzeichnet 
durch je ein neben dem proximalen bzw. distalen 
Ende der Schenkelknochen in die FleischhQlie (26) 
einsteuerbares und in der Gelenkebene zum Knie- 
gelenk (25) hin fOhrbares spieBfdrmiges Element 
(4.1,4.2). 

10. Einrichtung nach Anspruch 7 f gekennzeichnet 
durch ein Halteelement (2) zum Erfassen der zu 
bearbeitenden Extremitat im Bereich des proxima- 
len Endes des Oberschenkelknochens (22) sowie 
durch ein neben diesem Ende in die FleischhQlie 
(26) einsteuerbares und in der Gelenkebene zum 
distalen Ende des Oberschenkelknochens (22) hin 
fuhrbares spieBfdrmiges Element (4) 

11. Einrichtung nach Anspruch 7 oder 10, dadurch 
gekennzeichnet, daB das spieBfdrmige Element (4) 
einen Bogen bildend ausgestaltet und auf ein r 
Kreisbahn fQhrbar ist, die zu dem dem Bogen zuge- 
horigen Mittelpunkt im wesentlichen konzentrisch 
ist 

12. Einrichtung nach Anspruch 9, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die beiden spieBformigen Elemente 
(4.1, 4.2) zueinander in einem Winkel angeordnet 
sind, der dem natQrlichen Beugewinkel zwischen 
Oberschenkel (21) und Unterschenkel (23) im we- 
sentlichen entspricht 

13. Einrichtung nach einem der Anspruch 7 bis 12, 
dadurch gekennzeichnet, daB das vorausweisende 
spitze Ende (9) jedes spieBformigen Elementes (4.1, 
4.2)gerundetist 

14. Einrichtung nach einem der AnsprOche 7 bis 12, 
dadurch gekennzeichnet, daB jedes spieBfdrmige 
Element (4.1, 4.2) Kreisquerschnitt oder im wes nt- 
lichen elliptischen Querschniu aufweist. 

15. Einrichtung nach einem der AnsprOche 7 bis 12, 
dadurch gekennzeichnet, daB jedes spieBfdrmige 
Element (4.1, 4.2) im wesentlichen rechteckig n 
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Querschnitt aufweist 

16. Einrichtung nach Anspruch 14 oder 15, dadurch 
gekennzeichnet, daB jedes spieBfermige Element 
(4.1, 4.2) mit einer seitlichen Schneide (10) versehen 
ist 5 

17. Einrichtung nach einem der Ansprilche 7 oder 
10, dadurch gekennzeichnet, daB Sensoren zur 
Qberwachung des Schwenkmornentes und des 
Schwenkweges des spieBfdrmigen Elementes (4) 
vorgesehen sind. to 

18. Einrichtung nach einem der Ansprfiche 7 bis 17, 
dadurch gekennzeichnet, daB die Schneideinrich- 
tung (6) ein angetriebenes Kreismesser (7) umfaBt, 
welches mit der auBeren Flache jedes spieBfdrmi- 
gen Elementes (4.1, 4.2) scherend gefuhrt ist 15 

19. Einrichtung nach Anspruch 16 oder 18, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Schneideinrichtung (6) ei- 
ne flber die auBere Flanke der Extremist fiihrbare 
und das Muskelfleisch gegen die seitliche Schneide 
(10) jedes spieBffirmigen Elementes (4 drtogende 20 
AndrQckrolle (13) umfaBt 

20. Einrichtung nach Anspruch 16, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die seitliche Schneide (10) jeweils ei- 
nem Messer zugeordnet ist, welches im Bereich des 
vorausweisenden Endes (9) jedes spieBfdrmigen 25 
Elementes (4.1, 4.2) angeordnet und derart steuer- 
bar ist daB die Schneide (10) in RQckzugstellung 
des jeweiligen spieBfdrmigen Elementes seitlich 
ausstellbar ist 
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